Les métiers du lait

A4 bis

—m— e

PAR< LA

/FCL [3d mﬁca di ﬁ mﬂ E ¢ aw cholekt,




ms 35 et 36 020

LES PRODUITS DU LAIT

Le lait et ses dérivés jJoudrent de tout temps un r8le ca~
pital dans l'alimentation de notre population montagnarde. Ou~
tre de pawn et de bouillies et légumes, le colon subsistait
surtout de lait et de produits laitiers,

obléme souvent ardu que celui de nourrir les b&tes pene
dant %es Tongs mois d'hiver, car le sol dtalt pauvre. Le Bys—
tme, alors partout en vigueur du libre paorcours ou de la vai-
ne pBture venait apporter quelque soulegement aux angoisses du
pauvre paysan dont les "solins" se vidaient grand train.
Au printemps, les b8tes pafssddient librement la toute premidre
herbe sur les fonds des particuliers (primetée). Dds la Made-
leine (22 juillet), elles jouissaient de la méme prérogative,
une fois la prise enlevée, (record).

Si toutefois la saison s'annongait par trop sdche, le par—
cours du printemps pouvait 8tre suggwimé. Tel fut le cas au
IIeu en IEQZ. Les pauvres avalent alors recours 3 des moyens
de fortune pour alimenter leur unique vache, mais surtout leurs
chdvres. 118 s'efforgaient de les nowrrir de feuilles verts(mai)
de "frondé" et m@me de ramilles de sapin (dais). Des excds se

roduisalent, nombre d'arbres par trop déshabillés périrent.
s ordonnances bernoises vinrent au 1)1 si2cle interdire

ce procédé d'affousge. Un certain nombre de condamnations fu-
rent prononcées.

Le libre parcours se révélait néfaste & l'egriculture.
la passation de fonds & clos et & record moyennant payement
4 Ia" Gommne du qgatriéme (I718) puis du sixidme denier, ébran-
branla peu & peu le systiéme patriarcal de la vaine pfture,

Des terrains soustralts au libre parcours existaient déja
chez nous antérieurement aux premidres prestations locales de

reconnaissance. Le terrier de 1489 les qualifie tant8t de -
sg, tantdt ausei de pepta. On disait encore mais plus raremen
devens En 1549 (111 on peut lire dans une extente s "re-

servez tousioure les closelz de mesditz Seigneurs quand seront
en deven", '

Des traces de libre parcours subsistent m&me & cette heu-
re dans les associations de hamesux pour le pfturage en commun
de ls dernidye herbe "record".

‘Insuffisamment fumés, trop souvent dépourvus d'écoulement
les prés fournissalent une chétive récolte., Les b8tes donnaien%
peu de lait. Pour tirer un meilleur parti de ce précieux liqui-
de, des woleins s'associdrent pour fabriguer en commun beurre,
fromare et sérac. Ltexistence de ces minuscules corporations
d¥avant la lettre nous a dété révédlée divers ustensiles por-
tant gravées les initiales des ayan oit.(début du XVlille s.)
A signaler entre autres le curieux gercle & fromages dessiné
par M, Boesch en 1944; un moule & beurre, en ma ?osseasian,‘
%%:L ggrte gravéeg au CoutBEU 108 Qumere paires d'initiales .1lIA
. et DP, celles de ses copropriétaires, un Aubert et trois
Piguet de Derridre-la~C8te. On y voit aussi le millésime de
1716. Une autre de ces tapettes (moule & beurre) est plus an-
cienne (1698). Elle appE§¥35511 a4 un seul gros propriétaire de
Campe, le nommé D R, qui fromegeeit pour son propre compte.
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Rien n'a permis d'établir oi ces consortiume ne remone
gent pas aux premiers tomps do l'exittence de la villa de
° :
.Iloa "fxmgg%mm‘ villageoises,bosdes 11l ement sur le
principe coopéreatif, datent du sidcle dermier seulement, Les
chapftres cédents y ont déja fiat diverses allusions.

Durant la belle esaison, les b8tes du Lieu pfturaient ocur
les vactes communs, oous la direction d'un berger nommé "_g%?
et". Aucun des censitaires ne disposait d'un plAturage partie-

er ni en 1489, ni en 1525, Le "gor " enbrassalt tout
le territoire non défriché. I% serv. plturage & 1l'enscme
ble des b8tes de la localité (M

eylan 41). Lee premiers "ga—
quiers* de .particuliers font une timide apparition en 1548 ?
selon le 111 terrier. Ils prirent par la te un développo-
ment réjoulssant.

la "pastorie", finance de e des b8tes du Jdieuw, se
vit fixde & 2 sols gar b8te en 1694 (& 6 pour le bétail au
dehors). Dds 7043 e p ent se f£it en deux foienE la lre &

1=z Mti.deleina 22 juillet), la seconde & la St= 1émy (24
Mﬂt - ' .

Maie la " % devint l'objet de contestations cone
tinuellee In 1 » lec Charbomnicres obtinrent, vu leur

éloignenent du ILieu, de faire bande & part, Rochatville out
désormais son "oornet" spdcial. ("Leylan? 73 )

lifme au ?illﬂ{{ﬁ du Lieu, la discorde régnait au sujet de
la "pastorie™, En 1685, le Conseil des Douzc se vit contraint
& "faire plain tif" contre divers comuwiders récalcitrents.

Le salaire du cornst s'élevait & 60 florins en 1705,

Ces divergences aboutirent finalement & leur solution lo-
glque, c'est-d=dire au e des plturares corumaux entre
les hameaux du Ideu @ onni:resa, ey, lieu, Conbenoire
et Fontaine aux Allemands,(1791)

L'Abbaye dut aussi se rdsoudre au paxrture des plturcges
comnmaux pour mettre fin eux contestations(1766). Les Bioux,
1'Abbaye et le Pont eurent désormais leurs pltures & ‘t;lur‘h- Ce
dernier hameau sut garder jJusqu'3d tout récesment son "chevrier
dont le cornet retentissail ue matin le long du quai, Cot~
te dernidre note pittoresque & disperu depuls peu.

Au Chenit, 1'épm?111ment des habitations rendit inmpooe
osible l'explolitation d'un plturege en commmun. Il convint d'em-
blée d'affermer les doux montagnes de la coumwme (lalevaux et
les Chamilles), D38 l'origine de la commmnauté et nlne uvant,
la plupexrt des grogriétairen de domeines, disposaient de la
tranche de for8t attenante, soilt vera Bourgogne, soit du c8tdé
du Mont Tendre.

Les premiers @odiqtﬁeﬁ iea tommes du Chonit fureat
de la Gruy ou de se8 abords. Ile avi?.{ﬂcni; non Bovay et Syorw
gin (Z oriﬁ 16603 Bointzoz (Buenzod) et liarsin (Ilyersin)lét
Amner ou Annen, 1670 Ces vachers expérimentés introduisirent

probablemcnt chez nous la fabrication du gruydres Auparcvant,
11 n'était quostion que des "toumes" de fuible poids.
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Qutre certains seigneurs ou particuliers, diverses com=—
mmes de la plaine disposaient de p8turages & fruitidre sur
les Montagnes de Devant (& l'orient de 1'0Orbe) (voyez & ce su-

et pp ). Ainsi des colonies d'armaillis mendrent, du

emps dm monestdre déji et quatre moI& durant une vie 5 parte
Ces premiers noyaux de fruitiers, venaient soit de la plaine
vaudoise, soit de le lointeine Gruyere. Les Combiers se mirent
sur le tard & les imiter. Les noms, les coutumes de nos ar-
malllis ne sauraient donc différer sérieusement de celles de
leurs confréres d'autres régions du Pays, leurs initiateurs.

Loin de tout, les vachers en étaient réduits & vivre es-
sentiellemaent de laitage, Ce menu demeura sans changement jus-
qu'd une époque récente, L'armeilli revendiqua enfin une nour-
riture plus varide. mjourd'hui, les ponmes de terre, les lé-
gumes, la viande,le café au loit figurent d'office sur la ta-
ble des chdlete,

La hiérerchie rigide dans le personnel des chalets tend
a4 p'atténuer, & présent que certaines montagnes desoendent
leur lait au villege pour le faire centrifuger ou le livrer
4 la consormation des centres.

oy s Dans les ds trains, on trouveit inverisblement au
/i -melr” dessous du petron{1uHETEY, lequel faisait apparition de temps

re v & sutre 1 le fromagéur [frumedijar) aussi parfois qualifié de
e Z’f”{f‘zrmaitr; leﬁm%ou dzon), le simple fruitier
traéigan— (Lo ; le bdvaero et 16 boudbe. THaocun avait des obligations

gtrictement définies. ——
2 ¢ 9, Le train comprend trois montagnas' chacune avec son chfl-

T let 1 La Pidce sux Reymond, qui sert d %g;%gggéaiz Croset_aux
é Muets, dit aussl pe%i¥ Croset; Le Crosef chez | entin, dont
1'extrémité orientale dépasse la chaine du Mont mendre. es pl-~
tures sont d'un pori total de 75 vaches et de 40 jeunes b&8tes.
Le bétail passe Buccessivement de 10 & 15 Jours sur chaque none
4ﬁ}, >4 %qgnes On remas "deux fois vers l'auont et deux fois vers l'a-
dc&at t4 yagl, La montée, comme la descente (motay, dechlta) se font vers
\et dés le p8turage inférieur. e -

Reportons-nous un demi-sidcle en arridre, au printemps
18933 b
L*amodistaire habite su Sentier (émoudeyZo)e. Une fois per se-
maine, 1l vient jeter le coup d'ce u maltre et voir si tout
va sur des roulettes, Bix vachers suffisent & la besogne : le

/

fromageur (frimddjgo ou.mﬁtr)‘ le trancheur ou & traecao),
trois frui te) " IX"n'y a pes de bovaerg, lLe boudbe,
s bwéiby) vague seul aux menus travaux. (fruitigra au noumbre

J7¥% ¥ariable suivent 1'importance du train).

L'alimentation du Earsonnal, & l'exception du pain, est
exclusivVemnent éacgge. LYexcée en tout eet un défaut. Le teint
de poubon des is en témoigne. Certains d'entre eux
souffrent abominablement de constipation.

Voulez-vous connaftre le menu journalier, identique pen-
dent quatre longs mois ? A déjeuner 3 du lalt additionné de c
cr@me, du pain et du sérac. A midi s 1l¥ika, soit sérac frais
nageant dans du lait, prus~du pain taillé dans deairosses i
ches de quatre livres, A 4 heurs ¢ une tasse de lait, du pain
et du fromage., Le soir de la laika, du pain et du sérac.

Une seule excveption s le jour du Jeune, le patron appor-
te un bouilli.
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Le £ yer dirige le chilet et domne les ordrgs nécese
radtcs saires; comme les fruitiers, il trait sa ranche (racts) de 12
4 _14 b8tes soir et matin. A la chambre du lait (ft8fvrE dio la~
sé) 11 vide les b%}g%gjﬁ doremés dans la chaudidre, Une pare
tie de la treaite Vient s'y ajouter, jusqu'a concurrence de
400 litres. Au—~dessus de choudiére, un couloir bourrd de lto=
48040 de d¢ (branchettes de papin) sert a er les impuretds;—
= eB"gelftes" (dz me) surtout, gramulations frdéouentes chez les
vaches "agouttdea" ou atteintes du cetarrhe du pis. Dans ce
dernier cas, les codons béndéficient du leit infecté. (Le sur-
plus ds la Lraite en=deld des 400 litres sert & remglir a
nouvean les bamoieta. ) Le fromager porte la masse liquide &
30 degras, 8 ¥y ajoute de 1/2 & 1 litre de présure, selon la
force de celle=ci. Cet acide s'extreit d'une cruche verdftre,
remplie & une toupvine en grds de 8 litres environ ot mijote un
peu de caillet, I) convient, peu aprds l'addition de la présu=
re, de brasoer la nasse % la W ant une ninute
pour dgaliser l'effet du forndwes out d'wme denj-heure, la
masse se trouve coagulde 4 fond. Le moment est verm, la chaue
didre écertde du foyer, de défaire grosso modo la 1lée avec
la m@me poche, Pui g chaudidre regrefnd ea place au-deéssus du
foyers Au moyen du débikEe (sapin branché et dcorcé), la masse
g8 rdduit en menus grmIney L'opdration aseez pénible dure une
heure. Le liauida doit 8tre portd & 38 degris; jusqu'd 41/o
8'11 stagit d'un fromsge gras.

La chauditre de mouveau §1 e du feu’ on procdde & la
sortie dg fm?a (sa3f lu frima) su woyen d'une toile A frow
mage (pye) et d'une bapuette recourbde. le fromager s8'incline
sur 1&%31:1“ fumant, s'efforgant de ramasser les roindres

ains toile dépurante ag,t son contenu viennent remnlir la
{ ima) poasde sur 1'adrstenc). Une corde et un bloc de
e de 50 kg environ ssent lea nasse.

Pendent que le fromage nouveau 8'égoutie, la chaudidre
reprend place sur le feu, lais le fromageur, appeld & dlautrcs
besognes, vicent de cdder 1la place au trencheur auquel nous ree
viendrons tout & l'houre, .

Pendant que le trancheur opdre 3 la cuisine (to), le ro-
buste fromager descend & le cave soigner lee fromefés, opdrom
tion délicate et d'importence capitales Une seule cave, celle
du Croset moyen, renferme toutes les meules. Si le bétail alpe
le bas ou le haut, no er devra en outre transporter,
au moyen de I'Qéﬂeﬂ%. ( un ou deux fromages vers la cave
centrcles sl Tel eat le cas, en feisant diligence, notre homme
pourra rejoindre ses campegnons essez 8% pour diner.

> 7 L
00 rp- Ia reposde faite (rogonny' ou moysna) de 1 & 3 heures, 1
P les travaux recommencent dans {a nfuie ordre que le matin, ’

An tempas oh le %ﬁw ne jouait encore sucun r8le
dans fyomugeries et ats, la fromageur plongeait de temps
4 autres son te daena 1o chaudidre pour se rendre comp-—
te de la t rature du liquide. On pouvait se fier & lui tant
qu'il était & la fleur de 1'Age. Les vieux fromegers sux sen—
datlons attdnuées ocmmettalent parfois des erreurs, aussi trou-~
velent-ils difficilement A seplacer, Ie petron n'aimait

que le fromager et fini trop t8t la besogne, Il en indulsait
le feu aveit 646 tﬁgz vif ou le dé‘ba‘btage scamaires A mwmn

oY angagd & l'es Euia congédié au_bout ge qu%ques S

jourpg, le patron déclara t"no + pa k 808 la mace
ké pd la termunay Des fromages|pesatent jusqu*a—10 livres do

moine,; essuraiteon, si les prescriptions n'avaient pas 4té cui-

Vies. 2 ;:éﬂ’el)) H
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familier que son synonime . Ce Becond pérsonnage en ime
poratnce trait sa ranche, dcrfme les bagnolets & la chembre d
du lait (tsﬁb;g Q%O {ggg}, on compte 5 ou 6 bagnolets d'une
contenancg de tre8 "environ. fabrication de la crame
dans la bdrkanas aux flance rebondis lul incombe, comme la frar—
pe des carrons et la mise aux moules des livres de beurre aux
élégants décors.

Une besogne non moins importante attend le trencheur a la
cuisin., Le fromage s'égoutte tranquiilermt. Voici le moment de
remetire sur le feu le liqulde demeuwd dans la chaudiére. Ce

. petit lait crii’(patois), ?orté 4 90¢ _donnora le sérac, On y v
F-6 — verse de 1'8z@é, composé d'abord de vinaigre étendu d'eau, puis
- de lait qu's sse fermenter, Pae besoin de débattre. Le se-
i§~s‘agg onire au fond du récipient d'ol 11 sera extrai pay
e méme procédé que le fromasge. Mais attention de garder 1'é-
quilibre, La fin tragique du malheureux qui, aysnt glissé,chut
la t€te la premidre dans le liquide bouillant, ne sToubliers
pas de sitdt,

Le trencheur procéde ensuite & la mise en caisse percde
du blanc sérace. Une érosse pierve, ssns l'accessoire d'une
presse, suffira & 1'dgouttaze. La recuite (1& kwita) réservie
aux porcs, demeure senle au fond de la chaudidyrs, L'alimenta—
tion de ces an’maux incombe toute entidre au trancheur. L'au-
ge remplie, & peine est-il besoin de crier ru-ru-ru; qu'ac-
courent gros verrat, trules et -beiko, laiss€s en liberté.

) g

' A’rfa Midi s'epproche, notre factotum doit se hfter de mettre
la cuisine en ordre, de rincer les vases & lait 2 le rccuite
boulllante, Une propreté méticuleuse est de rigueur, l'expé-
rience 1l'a prouvé.

Aprés la reposée, le traintrain recommence 3 préldvement
de la crdme, seconde %raite, fabrication des séracs et toutes
la kyrielle..

5 bgga tggis Fruitiers vont d? noiﬁa nﬁit g la rﬁggafgpe

e f ., des es dispersdes (Fapartche). A des km. leurs 16" re—

Taparl¥E  tentissent par monts LAY VEux. Par le beau temps, le rap-
farohaga n'a rien de désegréable, En cas de pluie, de brouil-

ard ou de froid, c'est une asutre chanson. Mouillés jusqu'au

haut des ouisses, trunsepercds de part en part, les braves
fruitiers ne la mdnent large. N'allez pas & ce moment-la
leur parler de 1'Alpe. 8 chantres de la vie des armaillis
n'eurant sllrement pas l'occesion de l'exercer eux-mfmes.

. Il s'sgit meintenant de traire la ranche, de nettoyer
nailfy 1'étable, 8 dtatteler le taureau_ pour emmener le
" o( er clelr sane paille des chalets). Les barots se
en lignées de gros tas, dont le diametre atteint pare
fois le nétre, les gragassons (%erma dtintroduction récente).
_ L*annde suivante, le %arrﬁ!h "endrugé” (aedrudjé) formera le
vedride €vas (dr¥). La plupart des b8tes s'abst d'y brouter.
/° Mieux que les h elles savent ce qui leur convient.
En attendant l*heure du diner, les troies copains ne resteront
pas les bras croisés. N/ont-ils pas ausei pour mission de fa-
briquer le bois nécessaire, de le scler en rondins de 50 cm
de longueyr ? Ceux-ci fendue en quatre ou en hult donnent les
ételles (dtdle) ndcessaires & l'entretien du foyere. On les
voit dispoedes en une haute meule asux abords du chelet et sous
1'avant-toit de celui-oi. LA bréve reposée faite, le truvail
monotone (la vyoula) reprend de plus belle.

Chez nous, le nom de trgﬁcheur (Egagtgao) parad’t plus
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Il nous reste & dire deux rots du bom:'tfﬂ.e—'bovairon, le
chien du chalet, euquol chacun camande™YON Ben "RFAES, Lo

diable, un grand gossc de 15 ans, ne trait*pas il "¢
;" c'eaM—&ire que, mmi d'un seau, h longe 1la " oy p'fg%-
r&pondra aux appels des trayeurs. les seillons de bois une

fole remplis sont viddés duns le seau que le boudlie gorte :
la chaudieére. Alnal les rudes lurcne sux 47444, cormodément a

~ pneglis sur leur beudreul-n'ont pas A se 4 relgele Si des t8tes

de bdtall n'ont pu 8%F¥e ddnichdes pur les ripéri¢eo, c'est au
boudlie *11l incombe d'aller 4 leur recherche, eur & lul
8*1] revient bredouillel Il en entendrs de cruslles,

Au boudlie encore de faire les c%‘ saicma! G'aller quée
rir du pain, &u tabac, dee allumettes, du pe 8, pendant que
les cing autres font ia sicotes Les jours od 11 n'y @ pas de
commissions, le wgida l'eau aux grands pults & levier et
aux cifermes occupera l'apprenti-vacher., e 3 heures du ma~
tin & Sh du soir, le nalheureux peine &ans arrdt (sans uneer-

r8te" disent les Comhiers),.

En septembre, le lait a considéreblement beisadé, (n s
met & faire des vacherins, pius un fromege de 7 en 14.

Le fromager, le mieux gayé des h8tes du chalet, touchait
500 francs, le trancheur 250, lea frultiers 120 et le boudlie
30 fr: haiour la saisone. Ces splpirss paraiveent dérisolres ou-
Oud L ]

tn faisait lh~haut 100 livres de heurre par senmzine au

début de lao saisone Il f2llait le transporter au village ol 1l
traocuvalt preneure Les ndy de fx o passaient en scpe
tembres Ils acquéralent le o apref excmen et sondage. la
feneur en sge des fromages naturellement lorsque,
versa le eu de la saison, un sexl fromage est fuit par jour.
Ie lalt denewrs plus pe dang les bagnoleis, La crime dee
vient glus dpaisse; la pius yiche en grasisse de toute la sdrie
ne peut 8tre que la o fabriqude le soir de le montdes Il
n'y entre en @ffet que a&u lait nonécrend, Les merchands sont,

- pour la plupert, du payse Ies frires Megnemat de Varlion tienw

mnt lg¢ haut du psvé. Les marchands bourguignens, jadis none
breux brillent par leur ahsence. !

I faut 10 litres de lailt per kg de framege(et 1CO litres
Er lég de bewrre) 8l l'on tient & avoir un fromage de qualits,.
1893, le fromage des Oresets se vendalt fr. 1.40 le kg

SRR RS

A Y'origine et par la foroe méme des cheses, nos uits
laitiers fabriquds dans les fermes se consormérent en mgeure
@ sur places Duns toutes les familles, ils Jouaient un ré-

e de premier plan dans l'alimentation, Ceux des montaornes c
coamnmalées se vendalent on ne sait & quie Les deux fromnges li-
vrés selon contrat par les emodiutaires prenaient d'ordinnire
le chenin de la cure ou ¢elul de R wler, Ie sicur minic=

No gneur le an étaient les béndéficiaires,

9 fromage, une quantité impresélonnante de
: s 8ang padrior de savoureuses truites, de per-
drix, de faisans, de gélinoffes et nlme de veaux entlers s'en
ellalent vers le chef-lieu du bailisge®




ms 42, 43 et 44 026

Chague fois que les autorités des trois communes présen-
taient quelque requ@te ou demandaient une faveur quelconque,
11 fallait graisser la patte. La doutume l'exigeait, Les ad-
gointa du bailli, le receveur, le curial et autres avelent
gart 4 cette manne., Si toutes les commnnes du baillage se mone

ent aussil larges que les trois de la Vallée, la famille
du bailli devait quasiment pouvoir vivre de ces largesses.

Les fromages de nos montagnes au sidcle dernier trouvé-
rent un débouché dans les villes,ak& <«<4:x £ilait vers Paris,
Iyon ou Merseille.

Par contre, les prodults des laiteries coopératives se
vendalent mal,. 639 fromaﬁea extra maigres el salds Trouveient
difficilement preneur & 60 ct la livre (1870). Pour les écou~
ler, les membres de la famille, enfants compris, s'en boure
ralent., A la cave, lorsque ﬁrand pére allait couper sur le pen-
%ﬁ?@ tablard) le "chanteau®™ nécessalre & la journde, il faI=—

» t=-il, geYre—Jus salé coullft tout le long du
bras jusqu'a l'aisselle, On s'assurait ainai% mBme dans 1'ome

bre que la pidce aurait un golt relevé, était vraiment & la
hauteur.

Ia situation changea, lorsque, d&s 1885 environ, le lait
fut vendu & un laitier. he gros des produits de nos laiteries
Be 80 8 au Commerce.

Les prodults laitiers de la Vellée ne brillaient pas par
leur variété 1 gruytre gras de montagne, fromeges malgres de
laiterie, tommes de vache ou de chdvres de particuliers, la
liete paralt brdve. ( En patois, % synonime de fruma ser-
vait & ddsigner le fromage. Quand s'agissait de minuscules
pldces faites & domicile, les termes ¥ioke = petite toma é-
taient de rigueur.) LTI ftTEe dime

Leovrdls em D88 générations duarant, une famille Audemars du Bas-du
3WWé{ﬁhsn1t, fut seule détentrice du sevret de fabrication d'une
spécialité t le pergillée

Cette intéressante spécialité, fabirquée en quantité trés
limitée, n'atteignit jamals une grosse notoriété. L'entreprise
finit par &tre abandonnde. Les jeunes générations ignorent le
terme et la chose., Ces petits fromages sans bofte rappelaient
le septmarcel du Jura. I1 s'agissait en réalité de deux
fromsges extra-minces, Sur la tranche inférieure, une couche
de noir de fumde et d'herbages s'ap?liquait. Ia %ranche supé--
rieure se greffait dessus et tout s'amalgameit en peu de temps-

Ltapparition du.vggng;ig coIncide & peu prads avec la vene
te du lait & des laitlers. &es Charbonniers précédérent d'une
dizaine d'anndea le reste.du district dans cette fabrication.
(1880), Ce faisant, on s'inspirait de la Comté voisin. Le fro-
mage en bolte y était connu depuis des sidcles. Les "Charbons#
se livrdrent bientdt & la fabrication et au commerce en graad
des vacherins. A un moment donné, le terme de "gharbonniere"
devenu nom commun, risqua sur la place de Lausanne 353vincéi
ltoriginel vacherin.iJ

L2 22 22 2 22 ]
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Il me rente & renseiymer sur certains p8turiges purticue
llers: dits mou Ces bendes, plus ou moins larges
et allongées, s'otendent vers les hantours en prolongement
des petis domsines.

Au cours de la 2de moitid du XV1 sidele, Ll.Ze. de Berne
goncéddrent des trunches de terrain en grande puriie boisé a
des porticuliers mu futur territoire du Chenit, Ces tranches
grinpedent PJusqu'eu falte du Risoud & occldent ou jusqu'ta la
or8te des !ollard & orient. Les concessions descendaient plus
ou moins bas vers le fond de la Vallde, selon que les torrains
oen bordure ¢e la rividre avaient été ou non nis en culture, e
en vertu 4'ebergenants antéricurs.

les concessionnuires e'empressdrent, sfirement mmis de
1tagrdément du souverain, de border leurs lots respectifa de
murs secs. Labeur énorme, cer du o8té deo Bourgogne, la Jautcur
des tranches allait de 2 4 5 kme Des tr:ices non équivoques de
ces mitoyens demeurent ("Contribution" pp 22/23).

A ce nomentwld, Berne pousseit (maendats) les détenteurs
de lots & avancer & l'extrfme frontidre leurs plAtursses et chfie
lots. Par ce noyen, elle intéresseit lespmpretvwsd la ddfense d-
ventuelle du territoire.

Ce principe aninmrit encore mEe. vers 1la fin du XVl1le s,
Les g tovens contruits en sulte de fonctionnoment de cerw
tains mas le prouvent.

Berne qui lorgnait le holle for8ét du Risoud devait chane
ger d'avis,. Le chaplitre rdéservé au truvoil du bois exnosera
par le menu les empidtements des Ltats de Berne et de V:iud,
et ceux des cormunes, empidtements successifs sur les droits
dee partiouliers,

Le pgg, (plagons-nous surtout am point de vue de ceux qui
8'allongcalent & occident du vallon sunéricur, des confins du
Lieu & la Combe de Housailon) ne tarddrent gusre 4 se porioger
entre les membres des nombreuses familles. Vu la loncueour des
trgmohes et le dangoer des fauves, il cvonvint de purt: ger les
pléces en deux dtagzcs.Certains propriédtaires construisirent
deux Wlﬁﬁrm le seoteur supériecur (le chalet d'on
heut) titre dens la portier inférieure de la piturc (Je

et d'en bas), L'un des membres de la famille au noins occu-
‘ggit le chalets Un plutolot n'était pus de trops pour assurer

sécurité, Ta plupart des chaleto dten haut dispururent; de
coux d'en~bar, quelques-uns subsistent, Hais peralldlenent
ces dénembrements, les temtatives de remembrenenis ne menguée
rent pas. (exemple 3 la Moisette)., Longtemps, lo tendance ile
dividuasliste prévalut. Ce dut 8tre ad cours du XVITX®sicclc
que les copartageanis Ces mes d'antan comprirent qu'il ellalt
de leur intérft de e'assoclers

Bon nombre de pitoes manquaient de chalet d'en buce Lot
que parqudes dans le partie inférieure du plAturace, les b8tec
redescendalent deux fois par Jjour & la maison pour la traita,
elle menagaient les champs voleins dens leurs allées et venucs;
pour les en emplcher, les intdressds oconstruisirent de robuctes
murs secs do chague cB8té de leur charridre. (Derridre-la~C8io
vBut sous ce régime - de nidce szns chalet d'en-bes = jucqu'i
une époque rdécentes L'dcart Cheog=Yoas o-Capt y demecure f£iddle),
I?2 existeit purfois au débouchd inférieur ou supérieur de la
Charritre wno sorte de terrain noutre, los géxiﬁ_du cholet.

Le bétall rrr8td pur un c)éder ou une_emperchoire y stetionnait
avint ou oprdo 1o treitde ém}wu-g&rmf
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Diverses associations pour le pfitursnge en commun se COnSe
titudrent au XV1lle sidcle, Los pldces ainsi groupdes regurent
dans le vallon supérieur occidental ou territoire du Chenit le
nom de commmums, toujours employé au pluriel. Dens cette accep-
tion 8 Y le torme comrmmmn est inusité en dehars de 1'é=
trolt secteur Solliot = Piguet=Desusus,

Les communs conprenaient une sdrie de tranches de largeur
variable, Les plus étroites donnedent droit & llestivege d*un
voeu seulement, Leur larceur s'davelusit en pes (de deux pleds)
(sans doute, s'agiosait-il & l'origine de pas bernois d'l/3 de
toise, Boit de 67 cnm)e Une tranche laxye d€ 32 pat aosurait la
nourr:[ture d'unc vache; une dite de 16 pas, celle d'un "nmedzom"
ou d'une génisse3 une tr:nche de 11 pas permettait d'encloton-
ner (ggtsotrinn) un veau, estimé & 1/3 de vache.

Jétsétima Le berger (bApdiR) nmengesit et logeait, & tour de rBle,
chez les divers 80c res, tant de jours chez l1l'un, tant de
jours chez l'autre, au rata de la larpeur des pitces. Heintos
conflite surgirent. Le berger se refusuit & se rendre dans cer-
taines £ a8 conmues pour leurs maigre chdire et leur manque
de propreté, Il fallait s'ingénier & trouver un moyen de l'enm=
p8cher de désorter.

Certains mauveis coucheurs aspiraient & monter plus de bé-
tail que de droit ou se refuszient & pasyer l'excédent, Dans un
cas fallut menacer le rdécalcitrant de flanquer son étroit
lopin de deux murs secs (le noitié des frais dtant & sa charse)
pour lul faire entendre raison,

L Ie salaire du berge: se peyait & reison de tant de ba hes,
puis de centimes pur vache, jeune b8te ou veau(Contributions.40)

Sur l'eutre versant de la Vallée' lo systidne de la proprid-
16 collective prdvalut ou finit 1'euporter eu Campe.

En 1600, les futures Cotes portaient le nom de Bois des Consorts
("Contrivutions® p30) (Bergers C8te et Campe HiGE. VILL/Z /3 )

Ie nom de prévaut dgalement sur d*antres pointo
au Bas du Ch " 'Orient, aux Bioux, & l'Abbaye.
0n 1l'applique égalentn & 1'étroite eminence boiose qui né{:arc
tout du long la grunde vellde du vallon supérieur. Ici, 1%ing-
tinot d'asscoistion n'eut gudre lloccasion de se développer.

FAT o

La oot on chalet d‘::dpajf deA324.
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Pdturages. — Du début de juin a la Saint-Denis, le bétail quit-
tait I’étable pour aller paitre sur les paturages de basse et de haute
montagne.

La plupart des cultivateurs disposaient, au droit de leur maison
(vers occident jusqu'a la frontiére ou vers le levant jusqu'a la
créte des Mollards), d’étroites bandes 4 demi boisées. Des murs secs,
¢tablis parfois sur toute une lieue de longueur par la famille des
propriétaires, séparaient ces bandes de paturage les unes des autres.
A Torigine, le bétail regagnait ’étable pour la traite.

Pour éviter ce long trajet, les intéressés édifiérent peu a peu
des abris a diverses hauteurs, pour y traire. Ces chalottets d’en
haut et d’en bas se transformérent parfois en petites vacheries.
L'un ou l'autre membre de la famille y résidait et procédait a la
fabrication de la tomme. _

Le systeme individuel régna d’abord en maitre incontesté. La
plupart des familles avaient leur chalottet-laiterie.

Au cours du XVIIIe siécle, a une date imprécise, certains déten-
teurs de bandelettes comprirent les avantages d’une association.
Ainsi naquirent ces groupements connus sous le nom de communs
(a ne pas confondre avec les communaux de nos voisins du Lieu
et de I’Abbaye). Sur une largeur de centaines de toises, les murs
médiaux éventrés s’effacérent peu a peu. Ceux des extrémités des
terrains associés furent seuls maintenus.

Mais le plus gros du cheptel, confié a quelque amodieur, grim-
pait sur la haute montagne, franchissait déja le Risoud pour péné-
trer en Comté voisine.

Les troupeaux de la plaine vaudoise occupaient, de séculaire
mémoire, une bonne partie des montagnes du Devant. La rente
se payait en argent. Venait d’ordinaire s’y ajouter une certaine
quantité de beurre, de fromage ou de sérac.

Les grands chalets disposaient de tout un personnel hiérarchisé :
le maitre ou fromageur, le trancheur ou dzenye, les fruitiers (fre-
tins), le bovairon et, tout au bas de l'échelle, le bouébe. On s’y
livrait a la fabrication des fromages cuits, connue depuis plu-
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sieurs générations, grace aux vaches des Alpes dont le tome I
a parlé.

De fromageries coopératives villageoises, point n’est encore
question. Elles feront leur apparition dans la premiere moitié du
siecle suivant. Il existait pourtant des associations restreintes de
parents ou voisins immédiats pour l'utilisation du lait, vers la fin
du XVIIe siecle déja. Dans ces vacheries on fabriquait de grosses
tommes de 10 4 20 livres et du beurre. Maints ustensiles utilisés
par ces embryons de coopératives ont résisté aux injures du temps.
Ils sont encore pourvus des initiales des associés ou de leur marque
de maison, ainsi que de dates.

Quel pouvait bien étre leffectif des wvaches laitieres de la
Vallée il y a quelque deux siécles ? M. Chevallaz, se basant sur un
document des archives cantonales, nous apprend qu’on comptait
1424 tétes en 1798, mais seulement 1308 en 1937.

On s’étonne qu'en dépit des améliorations de tout genre appor-
tées aux prés et aux paturages (fumage artificiel, drainage, adduc-
tion d’eau), il y ait un faible recul sur ce point. Le bétail de petite
taille d’alors consommait-il moins que les lourdes bétes au manteau
Vicquerat d’aujourd’hui ?

Auguste Piguet, Le Chenit I11, 1971.
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